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+1 Xornada Tecnica

O Consello Regulador das IXPs de Carne de Vacun de
Galicia, que xestona e dirixe a Indicacion Xeografca
Protexida Ternera Gallega e a Indicacion Xeografca
Protexida Vaca Galega/Boi Galego, celebrou a fnais do
pasado ano en Lugo unha Xornada Técnica conxunta,
dirixida a gandeiros, profesionais técnicos, industria,
distribucion e consumidores. A Xornada trazou unha
folla de ruta sobre a situacion actual das duas IXPs, nun
contexto marcado a vez pola innovacion e o respecto
da tradicion, a sosthilidade ambiental, as tendencias
de mercado e o consumo da carne amparada polas ci-
tadas Denominaciéns de Calidade.

O presidente do Consello Regulador, durante a presen-
tacioén da Xornada, describiu brevemente a situacion
actual, a problemétca e as posibilidades produtvas e
comerciais das duas Denominacions, tendo en conta
que no caso da IXP Ternera Gallega son case trinta anos
de funcionamento, mentres que no caso da IXP Vaca
Galega/Boi Galego s6 leva un ano e medio de actvida-
de e con caracter provisional, xa que se esta a espera
de rematar os tramites para a sta inscricion no Rexistro
Comunitario de Indicacions Xeografcas Protexidas.

A Xornada Técnica foi clausurada polo conselleiro de
Medio Rural, José Gonzélez Vazquez, nun acto no que
tamén estveron presentes o presidente da Deputacion
Provincial de Lugo, Dario Campos Conde, o tenente de
alcalde de Desenvolvemento Sostble de Lugo, Xosé
Daniel Pifieiro Villares, o Director Xeral de Gandaria,

Agricultura e Industrias Agroalimentarias, Silvestre
José Balseiros e a delegada de Medio Rural en Lugo,
Olga Iglesias, entre outras autoridades. Ao seu remate,
tvo lugar un xantar de confraternidade para todos os
asistentes, ao redor de 400 persoas.

0 seguro do vactin, ferramenta clave na
xestion de riscos das explotacidns

A técnica de Agroseguro, Noelia Aparicio, falou do
novo seguro que ofrece a slia agrupacion para o gando
vacun de reproducion e producion. Entre as novidades



e Centroeuropa contan con consumidores mais infor-
mados e concienciados coa problematca. O sector de
carne de vacun esta na lanzadeira polas suas cargas de
gases de efecto invernadoiro (GEI) e sobre todo pola
sUia pegada hidrica.

En Galicia “dispofiemos das mellores producions e pro-
dutos, pero, ademais de telos protexidos a nivel territo-
rial (IXPs), € importante pér en valor as excelencias das
nosas terras a través destas certfcacions ambientais
como informacion e garanta ao consumidor”, sinalou
Cortfias. “A calidade ambiental xunto co benestar ani-
mal van ser en pouco tempo criterios de formacion
de prezo das produciéns carnicas e un valor mais que
deberemos considerar. Un bo abastecemento e pouca
dependencia alimentaria, xunto cun bo equilibrio da
raciéon para reducir perdas, compensaria os datos de
emisiéns GEl coa alta calidade organoléptca dos nosos
produtos. A nosa gran riqueza de auga doce e excelente
biodiversidade dos nosos territorios, ofrecen grandes
posibilidades de desenvolvemento de negocio axudan-
do a unha diferenciacion positva das nosas producions
e a garantr valores de marca”, engadiu.

0 modelo irlandés de ‘Origin Green’,
referente en producion sostible

Cecilia Ruiz, directora de Bord Bia Espafia, falou de ‘Ori-
gin Green’ como dun exemplo a seguir na producion
alimentaria baseada na sostbilidade, un programa no
que o goberno, sector privado e produtores irlandeses
decidiron camifiar xuntos, desde 2012, a n de apostar
polas liflas de respecto ao medio natural que marcan
cada vez méis as directrices da Union Europea. “Signi-
fca satsfacer as necesidades do presente sen compro-
meter o futuro”. A iniciatva ten como obxectvo lograr
que o 100% das granxas e empresas de fabricacion de
alimentos se subscriban e respecten os criterios de sos-
thilidade. E un programa de certfcacion voluntaria
que mide indices como as emisions de gases de efec-
to invernadoiro, biodiversidade, uso da auga, efciencia
enerxétca, xestén do chan e factores socioeconémi-
cos. Despois de cada auditoria, 0 gandeiro recibe un in-
forme cos resultados de rendemento da granxa que lle
permite tomar decisions sobre a sostbilidade da sua ex-
plotacion. As vantaxes deste modelo chegan tamén ao
consumidor que, a través dun selo identfcatvo, conta
coa seguridade de que o produto que esta adquirindo
foi producido respectando o medio, cos méis altos es-
tandares de calidade, benestar animal e trazabilidade.

Xornada Técnica | s

Experiencias na producion de Vaca e de Boi

en Galicia

Angel Santos, de Friol, produtor de Vaca Galega de ra-
zas gandeiras autorizadas, falou de como o0 manexo,
a alimentacion, o benestar animal e outros factores
loxistcos condicionan e inflen signifcatvamente
tanto na rendibilidade das explotacidns como na
obtencion dun produto de alta calidade. Tamén do
importante que son o estado c&rnico dos animais
e a realizacion do engorde fnal nos Ultmos meses
antes do sacrifcio.

Blas Vila, de Monterroso, produtor de Boi Galego, de
raza rubia galega e tamén cruzados, é fllo e neto
de gandeiros. Encargado de conservar a tradicion
de criar bois & antga usanza, recuperando non sé
0 manexo dos animais, sendn tamén escenarios
naturais, camifios, pastos, devesas..., CO obxectvo
Tnal de producir carne de alta calidade partndo de
valores e sistemas tradicionais.

Eliseo Vazquez, de Paradela, produtor de Boi Galego
de raza frisona. Capaz de criar 35 bois nos dltmos
sete anos, dispon dunha amplisima experiencia e,
na actualidade conta coa axuda das novas xera-
cions & fronte do negocio familiar. Presentou unha
valoracion en clave cuanttatva de investmentos e
retornos, centrada na importancia do manexo e en
aspectos tan signifcatvos como a alimentacién e o
benestar diario dos animais.

A importancia dos elaborados carnicos de
calidade nas novas tendencias de consumo

O presidente de Cedecarne e director xeral de Raza
Nostra, Carlos Rodriguez-Marcos, explicou cémo o
vacun de carne se enfronta hoxe en dia a un contexto
bipolar: por un lado, a un novo consumidor mais crit-
co e comprometdo con cuestons de benestar animal,
orixe ou saude. Polo outro, abrenselle novas oportuni-
dades de mercado con novas tendencias de cocifiado,
novos cortes, maior cofiecemento das propiedades dos
produtos, etc, nun escenario no que as redes sociais
poden ser un gran aliado. Neste contorno, “o mercado
espafiol non debe perder de vista 0 que esta suceden-
do en lugares como Estados Unidos, Europa ou nalglns
paises de Asia, onde o consumo de carne de vaclin en
fresco foi deixando paso hai tempo a outro tpo de ela-
borados carnicos, de calidade, onde a conveniencia e
a transparencia son atributos cada vez méis valorados
polo novo consumidor”, concluiu.
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Ireland’s food and drink
suctalng  wty proarar nedgramme

ORIGIN GREEN, A APOSTA DE IRLANDA POLA
SOSTIBILIDADE NA PRODUCION DO VACUN DE CARNE

Irlanda, como Galicia, goza dunha gran reputacion  tratexia agroalimentaria global do Ministerio Irlandés
como fonte de alimentos, bebidas e ingredientes natu-  de Agricultura, Pathways for Growth e FoodWise 2025-
rais de alta calidade. Grazas &s suas condicions climdt-  puxo en marcha Origin Green, un programa nacional
cas naturais favorables, ten moito ao seu favor paraa  de sostbilidade para toda a industria de alimentos e

producion sosthble de alimentos e bebidas. bebidas de Irlanda.
No ano 2012, Bord Bia (organismo do Gobernoirlandés  Primeiro e Unico programa de sosthilidade a escala
para a promocion e mercadotecnia do sector agroali-  nacional para a producion de alimentos e bebidas no

mentario), co obxectvo de mellorar, estruturar, afan-  mundo, nel partcipan o Ministerio de Agricultura, o
zar, consolidar, medir e verifcar, —e apoiado pola es-  sector primario, o sector transformador e os sectores

A través de Origin Green, a comida irlandesa e a
industria de bebidas estan alinadas con 15 SDGs:
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detallista e horeca, convidando a todos os chanzos na
cadea de producion a mellorar nos seus parametros de
sostbilidade. Verifcado de maneira independente por
The Carbon Trust e Mabbet, funciona en todos os ni-
veis da cadea de subministracién, anima e axuda aos
agricultores, produtores, transportstas, operadores,
comerciantes polo miudo e almacenistas de alimentos
irlandeses a establecer e alcanzar obxectvos medibles
de sostbilidade, reducindo o impacto ambiental, ser-
vindo &s comunidades locais con maior efcacia e pro-
texendo 0s recursos naturais do pais.

Ao unirse ao proxecto de Origin Green, os produtores
de alimentos e bebidas comprométense a mellorar
0s seus criterios de sostbilidade en tres areas clave:
0 abastecemento de materias primas, 0s procesos de
fabricacion e a sostbilidade social.

En 2015, as Nacions Unidas (ONU) introduciu a Axenda
2030 sobre o Desenvolvemento Sostble; un conxun-
to de 17 ambiciosos Obxectvos de Desenvolvemento
Sostble Globais que inclien desde o consumo e a pro-
ducidn responsables, a accion climatca, as comunida-
des sostbles, a salide e o benestar, ata a loita contra a
pobreza e a fame. Estes obxectvos, acordados por 193
lideres mundiais, incluida Irlanda, establecen unha fo-
lla de ruta para que os gobernos e a industria avancen
cara un futuro mais xusto e mais sostble.

Naquel momento, como programa, Origin Green alifia-
base con nove dos dezasete Obxectvos de Desenvolve-
mento Sostble da ONU. No momento presente, Origin
Green xa comparte quince dos Obxectvos de Desen-
volvemento Sostble Globais da ONU.

Origin Green a nivel de granxa

Os agricultores e gandeiros son a base da producién
sostble de alimentos e bebidas. Producen os animais,
froitas, verduras e cereais que conforman a base dos
alimentos dos que nos alimentamos. Son administra-
dores e custodios da terra e dos seus recursos naturais
e corresponsables do seu bo uso.

Hai mais de 50.000 agricultores irlandeses que cons-
cientes diso, son membros do recentemente actua-
lizado Programa de Garanta de Calidade do Vacun e
Cordeiro Sostble (SBLAS- Sustainable Beef and Lamb
Assurance Scheme), que representan mais do 90% de
toda a carne producida en Irlanda.

Ademais, das aproximadamente 18.000 granxas leitei-
ras, 0 90% cumpren os requisitos para estar certfca-
das baixo o Programa de Garanta de Sostbilidade dos
Produtos Lacteos (SDAS- Sustainable Dairy Assurance
Scheme) de Bord Bia, coa ambicién de que todos os
gandeiros restantes estean certfcados a fnais do ano
2019. Irlanda xa ten o nivel méis baixo conxunto de Pe-
gada de Carbono para a Producion Lactea en Europa
(JRC, 2009).

Os auditores de control de calidade de Bord Bia ins-
peccionan as granxas cada 18 meses e recompilan
datos sobre a xestén sostble de cada granxa. A in-
formacion recompilada por cada auditor combinase
coas cifras doutras duas bases de datos nacionais de
gando, a da Identfcacion do Movemento de Animais
(AIM - Animal Identfcaton Movement) e a da Federa-
cion Irlandesa de Criadores de Gando (ICBF-Irish Catle
Breeders Federaton).
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Nas auditorias avalian as granxas en moitos aspectos,
entre eles, a trazabilidade, a satude e o benestar dos
animais, as emisions de gases de efecto invernadoiro,
a conservacion da auga, a xeston do chan, a biodiver-
sidade... Todo iso cun enfoque baseado na seguridade
alimentaria e a agricultura sostble. Esta avaliacion con-
tnua permite aos gandeiros tomar decisions obxect-
vas para mellorar a sostbilidade das stas granxas.

Ata a data, Bord Bia realizou mais de 195.000 avalia-
cions da pegada de carbono a escala nacional. Tratase
de auditorias supervisadas pola acreditacion indepen-
dente de The Carbon Trust e o0 seu estandar PAS 2050.
Estas auditorias,- unhas 800 & semana- verifcadas de
forma independente por Mabbet, consultora interna-
cional lider en ambiente, saude, seguridade e sostbhili-
dade, proporcionaronlle a Bord Bia uns 25 milléns de
puntos de datos sobre o desempefio das granxas irlan-
desas con respecto as practcas sostbles.

Pegada de carbono na siia granxa

Pegada de carbono media no seu grupo

Cada gandeiro auditado recibe un informe coa pegada
de carbono para a stia granxa de vacun (por exemplo:
14 Kg CO2-eq / Kg de peso vivo), cunha comparatva
coa media para o seu sistema de producion, asi como
cunhas recomendaciéns para reducir a sia pegada de
carbono e a0 mesmo tempo axudar a aumentar a ren-
dibilidade. Estes consellos adoitan estar enfocados na
mellora dos pastos e tempada de pastoreo, na fertlida-
de e taxas de parto e na ganancia diaria de peso en vivo.

Comportamento actual da sta granxa
(do 1 ao 10)

Xestion do esterco

Uso de Nitrdxeno
Ganancia diaria de peso
Idade no primeiro parto
Frecuencia de partos

Temporada de herba

Irlanda tamén conta cun organismo (Teagasc), que ase-
sora aos gandeiros e axudalles a introducir melloras
aplicando as recomendaciéns da auditoria.

Origin Green na Distribucion e Sector
Horeca

Motvado polo obxectvo de involucrar a toda a ca-
dea de subministracion de alimentos e bebidas na
sostbilidade, en 2016, Bord Bia desenvolveu un Pro-
grama de Sostbilidade para o Sector da Gran Distri-
bucion e Sector Horeca. Na actualidade, conta con
seis membros aprobados: Musgrave Group, McDo-
nalds Ireland, Sodexo Ireland, Lidl Ireland, HMS Host
Ireland e Compass Group Ireland.

A Sostibilidade nos ollos dos consumidores:
o caso de Italia

Nun recente estudo levado a cabo por Bord Bia en-
tre os consumidores italianos sobre a sostbilidade
no consumo e na compra de bebidas e alimentos,
“salvagardar o ambiente” e “protexer a salide” son
0s dous primeiros conceptos que os italianos rela-
cionan coa “sostbilidade”.

Segundo a investgacion realizada por Nomisma, 0s
italianos vinculan o concepto de “sostbilidade” co
ambiente e a slUa conservacion en 4 de cada 10 ca-
sos (39% dos enquisados), pero tamén coa protec-
cién da saude (23%). Segundo a mesma enquisa, 7
de cada 10 italianos estarian dispostos a pagar mais
para comprar alimentos sostbles e un 62% defnense
como apaixonados ou interesados na sostbilidade,
unha porcentaxe que esta a aumentar rapidamente.
Cremos que estes resultados se poden extrapolar a
moitos mercados europeos.

Origin Green na actualidade

No momento actual, en 2019, os mais de 320 fabri-
cantes verifcados de Origin Green representan case
0 95% do total das exportaciéns de alimentos e be-
bidas de Irlanda, tras un cuarto ano consecutvo de
crecemento, constatando o compromiso dos fabri-
cantes irlandeses de alimentos e bebidas coa sost-
bilidade e con Origin Green.
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A IXP TERNERA GALLEGA ORGANIZA UNHA
GRAN ACCION PROMOCIONAL NO CENTRO
COMERCIAL “LA VAGUADA” EN MADRID

7 . ke

S, =i |

ia de exito

'._‘.i =

LS B

=1l
10k =

e
O pasado mes de abril, Ternera Gallega realizou un gran
esforzo promocional en Madrid para dar a cofiecer
tanto a Denominacién como a carne que ampara. Para
levar a cabo esta campafia, a IXP escolleu o centro
comercial mais visitado e embleméatco da capital, La
Vaguada, realizando unha forte accion publicitaria con
rotulacion corporatva e con gran presenza en diversos
espazos do establecemento durante seis dias seguidos.
Entre os formatos mais atractvos empregados duran-
te a campafia, destacaron a pantalla de 360 grados, na
que a imaxe de Ternera Gallega se promocionou repe-
tdamente en videos de 30 segundos, ou o chamado
mega banner, cunhas espectaculares dimensions de 10
metros de alto e 3 de ancho. Tamén chamaron a aten-
cion dos visitantes 0 anuncio proxectado nas escaleiras
mecanicas, con 9 metros de percorrido, e as bandero-
las de 3 metros que colgaban do teito.
A actvidade tvo gran repercusion, tal e como reficten
os datos de afuencia. Segundo a xerencia de La Vagua-
da, o centro recibiu mais de 408.000 visitantes durante a
semana na que a campafia publicitaria estvo en marcha.

“Adestra duro, come tenro”,

da man de Gomez Noya

En conxunto, a IXP ofreceu na Vaguada unha experien-
cia de marca moi impactante, que se completou coa
celebracion dunha clase mestra sobre nutricién e de-

=

porte, en compafiia do triatleta Javier Gomez Noya,
embaixador da Denominacion, baixo o lema “Adestra
duro, come tenro”, e cunha degustacion para 500 per-
soas, servida desde unha cocifia mébil instalada dentro
do propio centro comercial.

Tanto este evento, como o spot protagonizado por Go-
mez Noya, difundironse tamén en 9 pantallas de gran
tamafio e en 60 soportes dixitais, instalados en zonas
de paso, con gran visibilidade para os clientes do cen-
tro comercial. O dia desta accion, o centro comercial
superou as 76.000 persoas, apostando o establece-
mento La Vaguada tamén por dar difusion do acto nas
suas redes sociais, onde acadou 22.000 impactos, que
se suman aos mais de 100.000 logrados nos diferentes
perfs dixitais de Ternera Gallega.
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A IXP TERNERA GALLEGA E A IXP VACA GALEGA/
BOI GALEGO PONEN EN VALOR OS CORTES
ALTERNATIVOS NO SALON GOURMETS EN MADRID

A IXP Ternera Gallega e a IXP Vaca Galega/Boi Galego
estveron, o pasado mes de abril, por segundo ano
consecutvo no Salén Gourmets, unha das citas de re-
ferencia para a promocién dos produtos delicatessen.
Acudiron cun expositor propio, no que organizaron
clases mestras e degustacions de posta en valor dos
cortes menos cofiecidos das diias Denominacions, para
difundir os distntos usos culinarios das pezas menos
habituais e mostrar a sta versatlidade gastrondmica.

Enfocadas a representantes do sector da restauracion
e da alimentacién, ademais de xornalistas e bloggers
gastronomicos, estas clases mestras sorprenderon aos
asistentes pola variedade de pezas das carnes certfca-

das, pola sta tenrura e xugosidade e polas stas diver-
sas posibilidades culinarias.

Unha parte da agulla de Boi Galego foi a gran protagonis-
ta, impresionando aos asistentes por tratarse dun corte
pouco cofiecido gastrondmicamente en Espafia, que se
acostuma a empregar para albéndegas ou hamburgue-
sas. Non obstante, a IXP revalorizouno ao amosar a stia
calidade, sabor e tenrura, cocifidndoo simplemente a
grella. Tamén chamaron a atencion cortes procedentes
das costelas (espaldifia) ou da zona ventral (vacio).

Da man de recoiiecidos cociiieiros

As clases mestras estveron impartdas por recofieci-
dos cocifieiros galegos, como o chef Javier Rodriguez
“Taky”, do Catering Boketé, Héctor Lopez, do Restau-
rante Espafia, en Lugo, José Manuel Mallén do Espacio
Gastrondmico Remollo e Oliver Fernandez do restau-
rante Chanfainas, no Barco de Valdeorras.

Cada demostracion culinaria serviu para explicar aos
asistentes ao Salon Gourmets as cualidades diferen-
ciais de Ternera Gallega, asi como de Vaca Galega e Boi
Galego; as razas admitdas en cada IXP, a orixe e a ali-
mentacion dos animais, ademais do sistema de control
e trazabilidade que realiza o Consello Regulador.

Todo isto no marco dunha feira a que acudiron mais
de 100.000 persoas de mais de 60 paises, de maneira
que as actvidades realizadas polo Consello Regulador
permitron xerar novas oportunidades de negocio para
as industrias rexistradas, asi como promover as posibi-
lidades gastrondmicas das carnes amparadas entre 0s
profesionais do sector Horeca e a distribucion.
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“CARNES CON ESTILO” SUPERA AS EXPECTATIVAS
E CHEGA A 18 MILLONS DE PERSOAS

O plan de promocion conxunto de Ternera Gallega e
Ternasco de Arag6n acadou grandes resultados no seu
primeiro ano de vixencia. Segundo datos da consultora
GFK, conseguiu aumentar a notoriedade de ambas IXPs,
que agora chega a case 0 57% do publico obxectvo (os
consumidores de 25 a 55 anos). Son os resultados dun-
ha campafia que impactou en 18 milléns de persoas a
través das informacions publicadas, tanto online como
offline, por diversos xornalistas e prescriptores.

Tamén se desenvolveu unha estratexia publicitaria en
medios de comunicacién xeralistas e gastrondmicos,
que sumou outros 2,5 milléns de impactos. Carnes con
estilo apareceu en revistas como Hola Cocina, Saber Co-
cinar, XL Semanal ou Cocina Facil, entre outras.

Pero as accions deste plan de promocion non sé se li-
mitaron aos medios, sendn que se buscou tamén un
contacto directo co consumidor nos puntos de venda.
A campafia implantouse en mais de 650 establecementos
das principais cadeas de distribucién nacionais en Madrid,
Catalufia, Comunidade Valenciana, Pais Vasco, Cantabria,
A Rioxa e Navarra, onde se despregaron diferentes ma-
teriais publicitarios e divulgatvos. Tamén se ofreceron
75 degustacions nos puntos de venda, nas que mais de
15.000 consumidores puideron comprobar a calidade das
carnes de Ternera Gallega e de Ternasco de Aragon.

Asi mesmo, desde a web www.carnesconestloigp.com
difundironse 12 videoreceitas, 6 por cada IXP, ademais
do anuncio de campafia, que recibiron case 8 milléns
de visualizacions.

Todas estas accidns conseguiron, segundo os datos de
GFK, que Ternera Gallega e Ternasco de Aragén obte-
flan cualifcacions positvas dos consumidores e me-
llores resultados que outras carnes en atributos como
“dan méis confanza” ou “tefien mellor sabor”.

En maio daba comezo o segundo ano desta campafia,
no que se espera chegar a mais de 770 puntos de ven-
da e se afondara nas accions que tan bos resultados
deron no seu primeiro exercicio.
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TERNERA GALLEGA POUCO A POUCO AFIANZA
A SUA PRESENZA EN ALEMANA

A IXP Ternera Gallega segue abrindo mercado no pais
xermano gracias ao plan de internacionalizacién que
vén desenvolvendo desde hai anos, baseado en ac-
cions de divulgacion e en misions comerciais directas
e inversas. Este plan permitulle @ Denominacién lo-
grar que, a fnais de 2018, 6 carnicerias tradicionais
de diferentes localidades alemé&s frmaran os primei-
ros acordos de colaboracion co Consello Regulador
das IXPs de Carne de Vacun de Galicia, quedando asi
adheridas ao sistema de control, ademais de recibir
publicidade e materiais de imaxe corporatva.

Presentacions de produto en Alemaiia e
misions comerciais inversas

O pasado mes de maio, técnicos da Denominacion via-
xaron & zona de Baviera para manter encontros con
profesionais do sector e da canle horeca, ademais de
realizar visitas técnicas aos puntos de venda que xa co-
mercializan a carne amparada. Nas cidades de Mem-
mingen, Oberstdorf e Unterroth, ofrecéronse varias pre-
sentacions de produto, con demostracions culinarias de
diferentes cortes, as que asistron mais de 60 persoas.

Xa en setembro de 2018, Fxéronse presentacions da car-
ne certfcada en Neuss, Witlich, Melsungem e Frank-
furt, mediante clases gastrondémicas e conferencias téc-
nicas dirixidas ao sector hostaleiro e a distribucion, ade-
mais de & prensa especializada e ao cliente fnal.

Estas accions en Alemafia compleméntanse coas misions
comerciais inversas en Galicia. A fnais de xaneiro des-
te ano, a IXP recibiu a visita dun grupo de profesionais
carnicos xermanos, que cofieceu in situ como funciona o
Consello Regulador e o seu sistema de control. Visitaron
varias gandarias inscritas, onde os inspectores de campo
lles amosaron o seu traballo, e achegaronse as industrias
para cofiecer méis sobre a certfcacion e etquetado das
canais e sobre o control da trazabilidade da carne.

Co obxectvo de que os nosos convidados se conver-
tan nos mellores prescriptores do produto ante os seus
clientes, tamén asistron a unha clase de cocifia de di-
ferentes pezas, da man do chef Javier Rodriguez “Taky”.
Un programa similar se seguiu no mes de outubro do
pasado ano, cando visitaron a IXP os representantes de
ddas comerciais carnicas procedentes de Italia, coas
que se mantveron os primeiros contactos.
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SEGUNDO ANO DA PRESIDENCIA DO
CONSELLO REGULADOR DAS IXPs DE CARNE
DE VACUN DE GALICIAEN ORIGEN ESPANA

Este 2019 cumprese o0 segundo ano da presidencia
do Consello Regulador das IXPs de Carne de Vacun de
Galicia na Asociacion Espafiola de Denominaciones de
Origen, Origen Espaiia. Con xa once anos de andadura,
esta asociacion agrupa na actualidade a 60 denomina-
cions de orixe e indicacions xeografcas protexidas ali-
mentarias, que acadan mais do 75% do valor comercial
de produtos acollidos a DOP e IXP en Espafia.

Origen Espafia naceu coa vontade de integrar as voces
destas duas fguras de calidade nun interlocutor Unico,
para impulsar unha mellor e mais efcaz proteccion das

DOP e IXP, defendendo e potenciando o esforzo de quen
traballa cada dia por conseguir produtos agroalimentarios
de calidade, con tradicion, garanta e reputacion dnicas.

érganos de representacion

Os érganos de goberno de Origen Espafia son a Asem-
blea Xeral, integrada por todos os asociados, e a Xunta
Directva elixida por ela, cun mandato de dous anos
prorrogable. Asi mesmo, a Asociacion conta cun Comi-
té Técnico coa funcion de asesoramento & Xunta Direc-
tva e de apoio na xestoén a coordinadora xeral.

XUNTA DIRECTIVA ACTUAL:

PRESIDENTE DE ORIGEN ESPANA:
CR IXPs de Carne de Vacln de Galicia
D. Jesus Gonzdlez Vdzquez
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VICEPRESIDENTES DE ORIGEN ESPANA:

FCR DOP Queso Manchego
D. Antonio Martinez Blasco

SECRETARIO DE ORIGEN ESPANA:
CR IGPs Jijonay Turrén de Alicante
D. Federico Moncunill Gallo

CR DOP Jabugo
D. Guillermo Garcia-Palacios Alvarez

JABUGO

CR DOP Pimenton de la Vera
Dna. Teresa Bartolomé Garcia
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TESOUREIRO DE ORIGEN ESPANA:
CRDOP Torta del Casar
D. Javier Mufioz Pérez
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VOGAIS DE ORIGEN ESPANA:
CR DOP Uva de Mesa CR DOP Los Pedroches CR DOP Sierra Magina CR DOP Pimentdn de Murcia
Embolsada del Vinalop6 D. Antonio Jests D. Salvador D. Pedro

Torralbo Buenestado

D. José Bernabéu Cerdd

Contreras Gila Piernas Cdnovas
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Representacion sectorial

Ademais da defensa das DOP e IXP, a representacién
sectorial € outro dos piares sobre os que se sustenta a
actvidade de Origen Espaiia. No que atnxe a represen-
tacion sectorial, Origen Espaiia colabora estreitamente
co Ministerio de Agricultura, Pesca e Alimentacion na
promocion dos produtos agricolas e alimentarios con
DOP e IXP, na contribucion ao desenvolvemento do sec-
tor agroalimentario e no fomento do consumo en xeral
dos produtos de calidade con DOP e IXP espafiois, e en
partcular dos que conforman a Asociacién. Tamén co-
labora con ENAC (Entdade Nacional de Acreditacion),
partcipando como interlocutor en consultas técnicas e
para a potenciacion das relacions coas propias entda-
des en benefcio dos seus asociados.

Origen Espafia conta tamén con representacion en
ORIGIN (Organizaton for a Internatonal Geographical
Indicatons Network ) e na Asociacion Espafiola para a
Calidade, da que é vogal do Comité Agroalimentario.
Ten lifias de traballo establecidas coa EUIPO (Ofcina de
Propiedade Intelectual da Union Europea) e coa OEPM
(Ofcina Espafiola de Patentes e Marcas), nas que con-
trible ao reforzo da defensa do rexistro dos nomes e
marcas asociadas s DOP e IXP.

A Asociacion ten establecidos convenios de colabora-
cion co Ministerio de Agricultura, Pesca e Alimenta-
cion, coa Asociacion de Cadeas Espafiolas de Super-
mercados (ACES), co Basque Culinary Center e coa
Garda Civil, entre outros.

Loita contra o fraude

A loita contra o fraude é tamén un dos principais campos
de accion. Para iso ten establecidas lifias de colaboracion
a catro niveis: Ministerio e Comunidades Auténomas; In-

Origen Espana |+

ternet; Ofcina Espafiola de Patentes e Marcas e EUIPO; e
coa Garda Civil. Ademais, desde Origen Espafia levouse a
cabo a revision da “Guia para inspecciones en mercado.
Correcto etquetado de productos agroalimentarios con
calidad diferenciada espafioles y europeos”.

No tocante a Internet, en colaboracion coa Secretaria
Xeral de Fomento da Sociedade da Informacion, dentro
da Secretaria de Estado de Telecomunicaciéns, Origen
Espaiia informara das situacions confitvas con respec-
to as DOP e IXP e establecera reunions con plataformas
online para fxar un codigo de autorregulacion.

En colaboracién coa Oftcina Espafiola de Patentes e
Marcas (OEPM), Origen Espafia partcipou nunha Xor-
nada de formacién especifca para o intercambio de in-
formacion e o establecemento dun futuro convenio de
colaboracion, abrindo unha lifia de colaboracion para
a posible partcipacion en reuniéns OEPM - MAPA. Por
ultmo, na loita contra o fraude, a Asociacion propor-
ciona apoio & Garda Civil e SEPRONA nesta materia,
mediante un protocolo de colaboracidn para o inter-
cambio de informacion e formacion.

Promocidn: Historias na tiia mesa

En materia de promocion, Origen Espafia esta desen-
volvemento, con apoio fnanceiro da UE, a campafia
“Historias na tla mesa”, a través da cal busca informar
e sensibilizar aos consumidores para que cofiezan e
recofiezan os selos europeos de calidade diferenciada,
como son a DOP e a IXP dos produtos alimentarios. As
accions principais son: actvidades de relacions publi-
cas, organizacion dun evento anual destacado, edicion
de videos informatvos, emision de anuncios e repor-
taxes en revistas e suplementos, anuncios e accions
informatvas de campafia en Internet e redes sociais.
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O presidente do Consello Regulador, Jests Gonzdlez, acompariado polo conselleiro do Medio Rural, José Gonzdlez Vidzquez, na presentacion do Informe de
Actividade da IXP Ternera Gallega e tamén da IXP Vaca Galega/Boi Galego no ano 2018, que tivo lugar o pasado 14 de marzo, en Santiago de Compostela.

A IXP Ternera Gallega pechou o exercicio 2018 incre-
mentando substancialmente as sUas cifras de mercado,
certfcando 96.472 canais e comercializando 21.369
toneladas de carne, acadando un valor econémico en
primeira venda de 122 milléns de euros, con presen-
za en 1.338 carnicerias e supermercados. Asi mesmo
mantvo as suas cifras de actvidade no campo, con
8.199 explotaciéns e 132.868 tenreiros rexistrados.

A nivel socioeconomico, foi un ano estable, con prezos
moderados que futuaron entre 4,30 e 5 € / kg canal,
dependendo da época do ano, da conformacion da ca-

nal, do estado de engraxamento e da categoria (Terne-
ra Gallega Suprema ou Ternera Gallega).

A nivel territorial, a provincia con maior peso tanto no
ambito produtvo como industrial segue a ser Lugo,
concentrando o 73% das explotacions gandeiras inscri-
tas, mais do 57% dos tenreiros rexistrados e 0 42% da
actvidade industrial carnica de vacun.

E no tocante a nivel comercial, as categorias principais son
Ternera Gallega Suprema e Ternera Gallega, practcamen-
te nunha situacion de equilibrio nas suas cifras, asi como
Ternera Gallega Suprema - Carne de Rubia Gallega.
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Explotacidns inscritas e tenreiros identificados

O numero de explotaciéns gandeiras inscritas e act-  a forte suba que se producira nos anos anteriores.
vas acadou as 8.199 e a cifra de animais rexistrados  No apartado da industria, estan inscritas actualmente
por Ternera Gallega foi de 132.868 cabezas. Estes da-  na IXP 100 empresas, manténdose constante 0 nimero
tos son similares aos do 2017, cunha insignifcante = de matadoiros e salas de despece e aumentando lixei-
merma dun 0,7%, pero en calquera caso confrmando  ramente 0 nUmero de comerciais carnicas.

EXPLOTACIONS INSCRITAS CON ACTIVIDADE TENREIROS REXISTRADOS
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Canais certificadas e carne comercializada

O numero de canais certfcadas e de toneladas de  nifca que se comercializaron 712 tonel:
carne comercializadas baixo o amparo da IXP crece-  mais durante o 2018, a pesar das noves
ron con valores por enriba do 3%. A cifra de canais  da evolucion & baixa do consumo. Este
certfcadas foi de 96.472, mentres que o total de car-  tamén € indicatvo da aposta dos consu
ne amparada ascendeu a 21.369 toneladas. Isto sig-  carne con trazabilidade e calidade ceri-f

CANAIS CERTIFICADOS CARNE CERTIFICADA (TM)
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Valor econémico e evolucion dos prezos en orixe
O valor econémico en primeira venda da carne comer-
cializada foi de 122 milléns de euros, cun aumento do
3,4% que vai acorde co crecemento en volume de pro-
duto, xa que os prezos dos xatos e da carne seguiron
unha tendencia e valores parecidos aos do ano anterior.

CIFRA DE NEGOCIO
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En 2018, os prezos en orixe futuaron moi pouco res-
pecto aos do ano anterior, oscilando entre 4,30e 5 €/
kg canal, dependendo da época do ano, da conforma-
cién da canal asi como do estado de engraxamento e
da categoria (TG Suprema ou Ternera Gallega).
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Establecementos de venda e distribucion do consumo
O numero de puntos de venda con imaxe corporatva
de Ternera Gallega situouse en 1.338, predominando
a comercializacion da carne con Denominacion nas
cadeas de supermercados (71,1%), hipermercados
(14,9%) e carnicerias tradicionais (12,8%).

O seu consumo repartese entre Galicia (44%), o resto
de Espafia (53%) e a exportacién (3%), que contnla o
seu incremento pouco a pouco grazas ao Plan de Inter-
nacionalizacion posto en marcha pola IXP. Ternera Ga-
llega estvo presente en Alemafia, Portugal e Andorra.
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A IXP VACA GALEGA/BOI GALEGO REXISTROU
MAIS DE 8.500 ANIMAIS E CASE 700 EXPLOTA-
CIONS NO SEU PRIMEIRO ANO DE ACTIVIDADE

A IXP Vaca Galega/Boi Galego, durante o ano 2018, ins-
cribiu 683 explotacions con actvidade e rexistrou 8.593
animais (8.468 vacas e 125 bois). Na actualidade con-
forman a IXP 21 industrias e comerciais carnicas inscri-
tas, onde se certfcaron 334 canais, que sumaron 138
toneladas de carne.

Durante 0 2018 ano contnuou o proceso de recofiece-
mento e rexistro da IXP na Union Europea, e paralela-
mente mantvose o proceso da sla posta en marcha co
rexistro das explotacions e animais e, sobre todo, coa
certfcacion e comercializacion das primeiras canais.
En materia de control, 0 Consello Regulador das IXPs de
Carne de Vacun de Galicia contnuou facendo un esfor-
zo signifcatvo, levando a cabo, no caso da IXP Ternera
Gallega, 22.503 inspeccions, se tomaron 2.538 mostras
e se realizaron 3.124 andlises e 2.174 probas de ADN.

EXPLOTACIONS INSCRITAS CON ACTIVIDADE

B GANDERIAS & ceBADOIROS

VACAS E BOIS REXISTRADOS
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Este labor foi extensivo ao caso da recén creada IXP
Vaca Galega/Boi Galego, realizando 718 inspecciéns e
18 probas de ADN. O programa de control é fundamen-
tal para garantr a orixe, a trazabilidade e a calidade da
carne amparada, ofrecéndolle aos consumidores segu-
ridade para contar coa stia confanza.

No tocante a promocién, na IXP Ternera Gallega apostou-
se polas redes sociais e medios convencionais, tomando
como referencia a camparia con Gomez Noya “Adestra
duro, come tenro” e a Campafia “Carnes con Estilo” a ni-
vel estatal (conxuntamente coa IXP Ternasco de Aragon).
No caso de Vaca Galega/Boi Galego compre salientar a
slia presentacion publica en dias degustacions celebra-
das en Santago e Lugo, e tamén nas principais citas agro-
alimentarias, como a Feira Alimentaria, Gourmets ou a
Feira Abanca Semana Verde de Galicia.

INDUSTRIAS E COMERCIAIS INSCRITAS

2018 (3 1 21

I

. MATADOIROS ; SALAS DE DESPECE i COMERCIAIS CARNICAS

CANAIS CERTIFICADOS

2018 301 ' 29 2 2 gExy
B vaca B VACA GALEGA Hso Il s01GALEGO
GALEGA SELECCION GALEGO SELECCION

CIFRA DE NEGOCIO

2018 | VALOR ECONOMICO 0,55 Millons de Euros

CANAIS CERTIFICADOS

wers 390
s ]

CARNE CERTIFICADA

i I ; TONELADAS
VOLUME DE NEGOCIO

0,55 MILLONS




--www.froiz.es\},




22| Artigo Tecnico

CHEMHMRO

GA)\EGO

LAS MEDIAS VERDADES SOBRE EL
IMPACTO AMBIENTAL DE LA GANADERIA

Recientemente se celebré la Semana Mun-
dial Sin Carne, una iniciativa de distintos co-
lectivos para reducir el consumo de proteina
animal, por lo que consideran elevado im-
pacto medioambiental. ¢ Realmente es asi?

Entre el 17 y el 23 de junio se celebré la Semana Mun-
dial Sin Carne, una iniciatva impulsada por distntos
colectvos para denunciar lo que consideran efectos
negatvos para el planeta y para la salud humana que
tene el consumo de proteina animal.

En Espafia una de las organizaciones mas actvas esta
siendo Greenpeace, que bajo el lema “jSumate al
Reto Sin Carne!”, denuncia, entre otras efectos , que
“la ganaderia contribuye al cambio climatco, ya que
es responsable de la emision del 14,5% de los Gases
de Efecto Invernadero (GEl),especialmente el metano
y el 6xido nitroso, tanto como todos los coches, trenes,
barcos y aviones juntos”.

Greenpece acusa tamén a la ganaderia de “monopoli-
zar la terra cultvable, con cerca del 75% de la superf-
cie agricola destnada a la ganaderia, tanto en forma de
pastos como para producir piensos”. Ademas, la cam-
pafa critca que “la ganaderia demanda altas cantda-
des de agua. Por ejemplo, para producir 1 kg de flete
de ternera son necesarios 15.000 litros de agua”™.

Sin embargo, para César Resch Za-
fra, investgador responsable de la
produccion de leche de vacuno en
el Centro de Investgaciones Agra-
rias de Mabegondo (CIAM), “esta
campafa mezcla de forma intere-
sada datos que no son ciertos”.
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ma gruesa poniendo en el mismo
lado a la carne procedente de la
ganaderia industrial, por ejemplo
de porcino o de avicultura, que la

@
AR A

™ v =

Fonte: Campo Galego (David Glez. Eirexas)

carne o la leche de ganado vacuno, que por lo me-
nos en el caso de Galicia el ganado se alimenta prin-
cipalmente de forrajes locales, y presta unos servicios
ecosistémicos benefciosos para el medioambiente”,
explica el investgador de este centro publico.

1) La ganaderia es responsable de la emisién
de gases de efecto invernadero

Efectvamente, la ganaderia y la agricultura -n6 solo la
primera- son responsables de la emision del 15,5% -un
12% en Espafia- de las emisiones globales de gases de
efecto invernadero, segln recoge el siguiente grafco
elaborado a partr de datos de la FAO y del World Re-
sources Insttute.
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Sin embargo, se sitda lejos de la principal fuente de
emision, que es el sector energétco (30% de las emi-
siones), y ligeramente por debajo de otros sectores
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EMISIONES POR FUENTE
En millones de toneladas de CH, al afio (Tg CH,/afio) promedio 2003-2012

Naturales y antropogénicos

(18%), y practcamente a la par que el transporte (15%)
y las actvidades de la industria manufacturera y de la
construccion (13%).

Si analizamos las emisiones de CO2 de la ganaderia por
areas geografcas, y segun datos de la FAO, los principa-
les emisores son América Latna y el Caribe, con 1887
millones de toneladas, Asia Oriental y Sudeste asiatco,
con 1606 millones de toneladas y Asia Meridional, con
1507. Europa occidental se sitla junto con América del
Norte en una posicion bastante inferior, con 580 y 603
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millones de toneladas de dioxido de carbono que co-
rresponden a la ganaderia.

Segun los expertos, esto se debe fundamentalmente
a los avances en mejora genétca y en calidad de los
forrajes, que permiten que la ganaderia en los paises
occidentales sea mucho mas efciente en la conversién
de forrajesy cereales en kilos de carne, leche o huevos.
Si se analizan las emisiones de CO2 por especie, el por-
centaje varia mucho segln los paises, por ejemplo de
100 a 400 kilos de CO2 por kilo de proteina en la carne
de vacuno. En todo caso, y sin tener en cuenta otros
parametros, los que menos emisiones de CO2 provoca-
rian serian la carne de pollo y los huevos, seguido del
porcino y de la leche de vaca.

En cuanto al metano, Frank Mitloehner, profesor y
especialista en calidad del aire en la Universidad de
California-Davis, destacé en la dltma Conferencia de
Ideas Alltech (ONE19), que “la verdadera amenaza al
cambio climatco, los combustbles fosiles, se ve opa-
cada por la guerra de los medios de comunicacion
contra el ganado”.

“Los combustbles fésiles son la principal contribucion
al cambio climatco provocado por el hombre, no la ga-
naderia. En el caso del metano producido por el gana-
do y la agricultura, es cierto que representa alrededor
del 30% del global, pero es muy diferente de los gases
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de efecto invernadero creados por los combustbles
fosiles, ya que el metano eructado por los rumiantes
permanece en la atmdsfera durante 10 afios antes de
convertrse en CO2 y ser absorvido de nuevo por las
plantas, como maiz forrajero o praderas, que se cult-
van para alimentar al ganado, estableciendo un ciclo
contnuo de equilibrio”, destaco.

2) Para producir un 1 kilo de carne son
necesarios 15.000 litros de agua

El ganado vacuno es uno de los mas efcientes en el
uso de agua, pues de cada litro que bebe una vaca el
14% es devuelto en forma de orina, como fertlizante;
el 44% en las heces, como materia organica, y el 25%
en la leche, dedicando el 17% restante al proceso bio-
I6gico de respiracion y transpiracion.

éComo utiliza el agua el ganado vacuno?
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Figura 3: Balance hidrico de una vaca lechera Holstein lactante en %. Los niimeros no
deben ser utilizados como referencia por defecto ya que el flujo de agua depende de ren-
dimientos de leche especificos, ingestas de materia seca, pesos corporales y contenidos
de materia seca en la dieta.

(%) CONSUMDS DE AGUA

CONSUMO DE AGUA EN GRANJAS
DE BOVINO: MENOS DE 1% DE LOS

CONSUMOS NACIONALES

# EN FRANCIA .
ESTAN TOMANDO, ANUALMENTE Lty

33 mil millones

CONSUME ENTRE

T T
* CUALES EL

EN LA CRIA DE BOVINO, EL AGUA BEBIDA

POR LOS ANIMALES OCUPA EL PRIMER
PUESTO EN EL CONSUMO DE AGUA

#= COMO MEDIA, UNA VACA

40y 120 | de agua/dia

Para César Resch Zafra, investgador del Centro de In-
vestgaciones Agrarias de Mabegondo (CIAM) “es una
afrmacion sin base cientfca decir que para producir
un kilo de carne se necesitan 15.000 litros de agua™.

Y es que, tal y como subraya “hay consenso internacio-
nal en distnguir entre el agua extraida de pozos o de la
red de suministro para regar los cultvos con los que se
alimenta al ganado, del agua de lluvia, que no entraria
dentro de esta huella de agua”.

“En Galicia hemos realizado distntos estudios y para
producir un litro de leche se necesitan entre 3y 5 litros
de agua, ya que tanto las praderas como los cultvos de
maiz no se riegan. Y en el caso de nuestra ganaderia
de vacuno de carne, basada en el pastoreo, seria algo
maés. Otro modelo totalmente distnto seria el de ma-
crogranjas de miles de vacas en medio del desierto o
del paramo, que compran y/o riegan todos los forrajes,
como alfalfa deshidratada, etc.”, afiade.

En el caso de Francia, los estudios realizados por el
insttuto publico INRA concluyen que para producir
un litro de leche se necesitan entre 5y 10 litros de
agua, y para producir 1 kilo de carne de vacuno se
emplean de 50 a 70 litros de agua, muy lejos de los
15.000 litros que difunde la campafia de la “Semana
Mundial sin Carne”.
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3) La ganaderia utiliza
demasiada tierra cultivable
Otra afrmacion sin base es que la ga-
naderia emplea cada vez més terras
de cultvo. Sin embargo, la realidad en
el mundo occidental es la contraria:
cada vez se produce mas cantdad de
proteina animal con menos cabezas de
ganado y con menos superfcie.
En el caso de Galicia, el 70% del ali-
mento que consume el ganado vacu-
no son forrajes cultvados en el entor-
no de las ganaderias y fertlizados en
buena medida con las propias deyec-
ciones del ganado, dentro de una eco-
nomia circular sostenible.
Ademas, diversos estudios realizados en Francia, Es-
tados Unidos, Inglaterra o Irlanda recuerdan que gran
parte de los alimentos que consume el ganado no son
aprovechables por los humanos, siendo en este sent-
do los rumiantes unos de los mas efcientes en trans-
formar fbras vegetales en leche y carne.
Ademas, muchos de los terrenos que se utlizan para
alimentar a la ganaderia son terras marginales no ap-
tas para el cultvo de vegetales para el ser humano.
Eficiencia en la conversion de energia consumible
por humanos:

Eficiencia de conversion de las proteinas
consumibles por el hombre

Entrada de energia Mj/Mj energia consumida
por producto animal

Carne de ter- Carne de Porcino Aves Huevos

nerablanca  ternera

Vacuno
de leche

Asi, simedimos la parte de la racion del ganado que po-
dria servir como alimento humano, los mas efcicientes
son el vacuno de leche y el vacuno de carne en pasto-
reo, seguido de la avicultura, y los menos el vacuno de
carne cebado con pienso y el porcino, pues emplean
porcentualmente muchos mas cereales que pueden
ser también alimento humano.

En el Reino Unido la asociacién lactea AHDB recuerda
que casi la mitad del pais esta cubierta por praderas,

> 30% maiz en la SFP
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¢En el futuro?

* La “parte consumible por el hombre” de las materias
primas, puede evolucionar

¢Como puede
evolucionar en el futuro?

Ejemplo: El escenario
“potencial” refleja una

It demanda creciente en
proteinas vegetales (progreso
tecnoldgico, cambios en los

—+ | B hébitos alimenticios)

< 10% maiz en la SFP

« Escenario “actual” = Escenario “potencial”
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que los rumiantes (vacas, ovejas, cabras...) son capaces
de aprovechar para convertrlas en leche y carne y ali-
mentar a la poblacion.

No obstante, tal y como concluye un estudio realizado
en Francia por el INRA existe margen de mejora para
mejorar la efciencia en reducir la racion de la vaca que
podria ser alimento humano, basicamente incremen-
tando las horas de pastoreo y de forrajes de calidad en
la racion.

En el caso de Estados Unidos, el profesor Frank Mitloe-
hner recuerda que “dos tercios de la terra pueden de-
Tnirse como terras marginales, sobre las cuales los cul-
tvos no se pueden cultvar por diversas razones, como
por ejemplo, suelos pobres o restricciones de agua, y
esta terra marginal se utliza para el ganado rumiante
permitendo producir leche y carne. El otro tercio es
terra cultvable, ideal para cultvos”.

En este sentdo, se pregunta “;Cémo podemos alimentar
en 2050 a una poblacién mundial que se estma en unos
9100 millones de personas si no estamos utlizando toda
la terra que podemos para producir alimentos?”.




26 | Actualidade

TERNERA GALLEGA, GALARDOADA NA ULTIMA
EDICION DOS PREMIOS PEME CARREFOUR

A Indicacion Xeografca Protexida Ternera Gallega re-
cibiu a Mencién Especial dos Premios Peme 2018, que
Carrefour entregou en Santago de Compostela. A cadea
de distribucion valorou a contribucion da Denominacion
a favor dunha alimentacién saudable e de calidade, des-
tacando o traballo da IXP pola sosthilidade, as garantas
de trazabilidade que ofrece a stia carne e o respaldo que
supon para o medio rural galego.

A entrega de premios, celebrada no Hostal dos Reis
Catdlicos, estvo presidida polo conselleiro de Medio
Rural, José Gonzalez, ao que acompafiaron o director
rexional de Carrefour, Jon Redondo, e o director insttu-
cional, Francisco Couso, entre outras autoridades.

O presidente de Ternera Gallega recolleu a Mencién
Especial destes premios en nome do Consello Regu-
lador. JesUs Gonzalez agradeceu o recofiecemento ao
traballo dos case 8.300 gandeiros e gandeiras que con-
forman a IXP e das mais de 90 industrias e comerciais
carnicas inscritas. Tamén destacou “a importancia dos
convenios de colaboracion coas cadeas da gran distri-
bucién para dar a cofiecer os produtos con garantas de

Durante a clausura, o conselleiro do Medio Rural si-
nalou o compromiso das tres entdades premiadas na
gala (Bodegas Martn Codax, Aceites Abril e IXP Ternera
Gallega), coa producién de alimentos sans e de maxima
calidade, de maneira sostble e respectuosa co medio
ambiente, e tamén o da Xunta como administracion
publica, apoiando aos agricultores e gandeiros ata 0s

orixe e trazabilidade entre os consumidores”. consumidores, pasando pola industria e a distribucién.

A DIETA ATLANTICA PONSE EN VALOR
COMO UN MODELO DE ALIMENTACION
SAUDABLE E ALIADA DA LONXEVIDADE

O presidente do Consello Regulador das IXPs de Carne de Vacun de
Galicia, Jesus Gonzalez, asistu o pasado 5 de abril & terceira edicion do
Simposio Internacional sobre Dieta Atlantca, organizado pola Funda-
cién Dieta Atlantca da Universidade de Santago de Compostela, pa-
trocinado por Vegalsa-Eroski e avalado pola Sociedad Espafiola de Obe-
sidad (SEEDO-SEO). O Encontro, que reuniu na Facultade de Medicina
e Odontoloxia a preto de 200 asistentes entre investgadores, médicos,
estudantes e empresas agroalimentarias e do sector da sadde, centrou
0 Seu programa en tres aspectos clave: alimentacion, actvidade fsica
e estlo de vida.

Foron mais de vinte expertos, tanto a nivel nacional como internacio-
nal, os que se deron cita neste Simposio para explicar as caracterist-
cas, valores nutricionais e de satde que diferencian a Dieta Atlantca
doutros patrons alimentarios, pondoa en valor como un modelo de
alimentacion saudable, sostble e aliada da lonxevidade.
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SITUACION ACTUAL DA
IXP VACA GALEGA/BOI GALEGO

En xufio de 2017 naceu a IXP Vaca Galega/Boi Galego
co obxectvo de valorizar o vacin maior producido en
Galicia e xerar riqueza en benefcio dos nosos gandei-
ros, ademais de dar transparencia ao mercado e garan-
tas aos consumidores. O 2018 foi o primeiro ano de
funcionamento da nova IXP.

Durante o primeiro semestre do 2019 contnuou a pos-
ta en marcha e o proceso de recofiecemento e rexistro

da IXP na Unidn Europea. As actuacions de control e
certfcacion estanse realizando conforme as especif-
cacions que se recollen no prego de condiciéns da IXP
Vaca Galega/Boi Galego e & Proteccidn Nacional Transi-
toria, publicadas no Diario Ofcial de Galicia e no BOE.
Actualmente estan inscritas no rexistro do Consello
Regulador 841 explotacions. Rexistraronse 17.050 ani-
mais, dos que 16.619 son vacas e 431 bois.

Distribucion das explotacions e dos animais inscritos

Explotacions gandeiras
2

205
A Coruia

B Lugo

® Ourense
Pontevedra

Con respecto as industrias inscritas nos respectvos
rexistros do Consello Regulador, con actvidade na IXP
Vaca Galega/Boi Galego, 5 estan inscritas no rexistro de
de matadoiros, 6 no de salas de despezamento e 13 no
rexistro de grosistas e retallistas. Lévanse certfcados
540 canais, dos que 524 son vacas e 16 bois, que suma-
ron 225 toneladas de carne amparada.

Os prezos son moi variables, xa que neste tpo de ani-
mais infuen moito o sexo, 0 peso, 0 estado carnico e 0
engraxamento (cor da graxa, infltracion, etc). Segundo
vaia aumentando o nimero de canais, esta previsto po-
fier en marcha unha mesa de prezos.

INFORMACION E CONTACTO

Animals rexistrados
2

5
4.014

& Corufia

B Lugo

B Ourense
Pontevedra

A creacion e posta en marcha da IXP Vaca Galega/Boi Ga-
lego busca protexer e fomentar esta producion para xerar
rigueza nas explotacions gandeiras, evitar a picaresca co-
mercial e o mal uso do termo “Galicia”, e tamén ofrecerlle
garantas da sUa orixe e trazabilidade aos consumidores.

IMPORTANTE

Hai que lembrar que, desde a inscricion dos animais,
0 periodo de cebo minimo é de 6 meses; polo que
compre que 0s gandeiros rexistren as suas vacas e 0s
seus bois con antelacién sufciente para que se poi-
dan certfcar despois nos matadoiros.

Para a inscricion, os medios de contacto son os seguintes:
Consello Regulador. IXP Ternera Gallega. IXP Vaca Gallega/Buey Gallego

Teléfonos: 981 57 57 86 - 981 57 48 99

Aplicacién mobil: (Playstore/ Applestore) Ternera Gallega Explotacions
Pdxina web: htp://www.terneragallega.com/zona-privada.html
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Os nosos gandeiros sabian
como manexar e alimentar
os animais e Ternera Gallega
$0 puxo nome e control a un
excelente saber facer secular.
Asi resume o seu presidente
fundador, Maximino Viano
Garcia, o nacemento, no
1989, da IXP de maior

impacto no vacun de carne en

Espada. Existia a necesidade
de regular o sector como
resposta ao fenémeno das
carnes hormonadas que

xa estaban presentes en
moitos paises e tentando
estenderse a Espaia. “Habia
que contraatacar”, di Viafo,
convencido de que Ternera
Gallega foi un proxecto

que naceu ben cementado,
“vivo” e que continua mdis
activo ca nunca coa posta
en marcha tamén da IXP
Vaca Galega/ Boi Galego.

O futuro estd asegurado se
somos capaces de producir
con calidade. Temos unha
gran marca, unha das
mellores razas de carne do
mundo, o reconecemento
sectorial necesario e un

consumidor fiel que demanda

0 noso produto. SO fan falla
emprendedores capaces

de darlle continuidade

coa profesionalidade que
require o contexto mundial
e formulas de control do
mercado por parte da
Administracion. O reto:

garantir o relevo xeracional e

o ordenamento da superficie
agraria, con prdcticas de

legalizacion da propiedade de
forma que os emprendedores

poidan utilizala e que non
danen os dereitos dos
propietarios, permitindo
aproveitar o territorio e
favorecendo a rendibilidade
da producion.

Maximino
Viano Garcia

presidente fundador
da IXP Ternera Gallega

has L

OS NOSOS BECERROS NON
VAN QUEDAR NA CORTE,

a mensaxe que fixo posible nos seus
comezos o apoio masivo dos produtores a
Ternera Gallega, a nosa Carne con Carné

Mais de 90 anos como
actor protagonista e
espectador, sempre

en primeira lina, do
desenvolvemento do agro
galego permitenlle ter
unha vision integral do
momento actual do medio
rural e, en particular, do
vacun de carne. Certo?
Arranquei con certas vantaxes: ser
fllo e neto de labradores e vivir
na aldea toda a vida. Esta proximi-
dade co agro e co que supén vivir
del, creou en min unha vocacion
e unha alta sensibilidade para os
asuntos do campo. Habia posibili-
dades no agro, fun capaz de velo;
e iso evitou que emigrara, como
era tendencia naqueles anos. Vivin
moitos momentos clave nos avan-
ces agrarios e mesmo tven a for-
tuna de poder partcipar en moitos

deles, como cando nos anos 60 do
século pasado consttuimos unha
explotacion comunitaria con outras
seis granxas para buscar a dimen-
sion axeitada e organizar o traballo
cos tempos. Nesa década fun tes-
temufia da ‘auténtca revolucion’
grazas & chegada do tractor como
substtuto dos traballos manuais e
das vacas e bois como forza de tro
(tefio que dicir que antes era unha
verdadeira escravitude); tamén do
cambio da economia de subsisten-
cia a de mercado, do cambio do
gando de traballo polo de renda
e de cOmo se empezou a apostar
polas vacas de leite en lugar das de
carne na maioria das explotacions.
Eran tempos de cambio.

Quedou entdn ese sector de carne
tradicional, no que habia un moi bo
saber facer historico que habia que
aproveitar e, por suposto, revalorizar.



“Os nosos gandeiros
tifian unha base moi ben
asentada, que lle permitiu
ao sector carnico durante
todos estes anos avanzar
con paso seguro e chegar
maduro aos nosos dias,
para afrontar o futuro

cos deberes feitos e con
optimismo. 99

Por iso, cando empezamos a pofier
en marcha Ternera Gallega s6 facia
falta actvar formulas de control
grazas a un ‘nome’ que dera garan-
tas, que evitara practcas abusivas
e, un dos aspectos mais importan-
tes, que lle dera saida & producion
de carne de vacutn todo o ano. Por-
que un dos problemas que tfian os
gandeiros era poder compensar as
baixadas de venda de becerros na
época do ano que menos carne se
consumia (algo que ainda segue su-
cedendo e que hoxe se estéa inten-
tando equilibrar desde a IXP coa
programacion das vacas parideiras
e a promocidn). Os animais seguian
medrando, habia que alimentalos,
gastar cartos, e isto era un ciclo

desfavorable para a economia achi-
cada daquelas pequenas explota-
cions que empezaban a abrirense
ao mercado global.

Neste contexto, na antesala do na-
cemento de Ternera Gallega, un
grupo de emprendedores entre 0s
que tefio que nomear a Antonio
Conchado, Ricardo Pérez Roson,
Luciano Sanchez ou Enrique Temes,
soubemos conectar cos gandeiros
de toda Galicia, en moitsimas reu-
nions e percorrendo case a totali-
dade do rural galego. A mensaxe foi
clara e impactante: ‘os nosos bece-
rros non van quedar na corte e te-
ran preferencia de saida fronte aos
que non tefien marca’, crendo que
este proxecto de Ternera Gallega ia
dar saida a carne producida todo o
ano. Foi un éxito rotundo e todo o
sector apoiou a iniciatva sen fsu-
ras. O enton conselleiro Francisco
Sineiro, nun momento no que se lo-
graba recofiecer a nosa carne como
“Produto Galego de Calidade”, deu
11 milléns de pesetas; e pouco
maéis tarde o tamén conselleiro Ro-
may Beccaria aportou 27 millons.
Despois seria Tomas Pérez Vidal,
desde a mesma Conselleria, 0 que
axudou a consolidar o proxecto po-
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fiendo a cara, axudando economi-
camente e comparecendo en todos
0s actos que fxera falla para darlle
valor ofcial & marca.

Todo ia sobre rodas. A cueston era
estudar a dimension axeitada para
manter a viabilidade econ6mica e
mirar cara adiante.

Cales foron, ao seu xuizo,
os grandes fitos de Ternera
Gallega, que este ano
cumpre tres décadas de
historia?

- En relacion coa resposta anterior,
un dos logros, quizais o primeiro,
foi acertar de pleno coa mensaxe
para que 0s gandeiros se suma-
sen ao proxecto, chegando ao
nucleo do problema da produ-
cion en orixe e dandolle saida a
venda de becerros durante todo
0 ano para facer méis sostbles as
pequenas explotaciéns de entén.
O primeiro ano de actvidade,
1990, déronse de alta 868 produ-
tores, 49 cebadoiros, 17 matadoi-
ros e 4 salas de despezamento.
Identfcaronse 8.300 tenreiros e
certfcaronse 1.300 canais. Nos
seguintes anos, Ternera Gallega
foi medrando e gafiando credibi-
lidade progresivamente, tanto no
campo como na industria, distri-
bucién e consumidores.

- Aproveitar o contexto legal da
UE (dos primeiros anos 90), coa
aprobacién do Regulamento da
Comision Sexta de Agricultura so-
bre a proteccion a un sistema de
marcaxe de carne (logo EQB), ao
que se acolleron organizacions de
11 paises da UE, entre elas nés. A
Ternera Gallega vifialle como anel
ao dedo e supuxo o seu despegue
defnitvo, tanto a nivel nacional
como europeo. Logrou fnancia-
mento durante sete anos e esta-



bilidade operatva. Pasou de ser
fundada como “Produto Galego
de Calidade” a ser “Denomina-
cion Especifca (DE)” e, fnalmen-
te recofiecida como “Indicacion
Geografca Protegida (IGP)” pola
UE. Todo fa vento en popa.

Facer un traballo extraordinario
de promocién e divulgacion, co
famoso slogan “Ternera Gallega,
la carne con carné”, e conseguir
estar preto do consumidor, es-
coitando as slas necesidades e
tendencias, desde o principio e
xusto despois de asegurar a base
produtva. Habia gandeiros, habia
un nucleo duro da industria car-
nica e da distribucién e precisa-
bamos chegar aos consumidores.
Teflo que lembrar neste sentdo
a todas as presidentas e direct-
vas de organizacions de amas de
casa, mulleres rurais, consumido-
res, etc., de toda Galicia, Madrid,
Barcelona, Valencia...,, especial-
mente a galega Aurora Lamas; a
catalana Conchita Molina (agora
representada na sta flla) e as
madrilefias Isabel Avila ou Jose-
Tna Trillo Figueroa, que en paz
descanse e & que lle dedico un
recordo especial. Non podemos
esquecer tampouco o Gremi de
Empresaris Carnissers e Xarcuters
de Barcelona e provincia, asocia-
cions galegas en Barcelona e aso-
ciaciéns de carniceiros de Madrid
e Valencia. Todos eles, grandes
embaixadores do noso produto.

Moi boa xeston da crise da EEB
(o chamado ‘mal das vacas to-
las”), da que Ternera Gallega saiu
reforzada como marca de control
e calidade velando polos intere-
ses de todos os niveis da cadea.
O control e a trazabilidade estan
no ADN de Ternera Gallega desde
a sUa propia creacion e foi este
un dos exemplos clave de cal € a
mision que debe marcar todas as
slias actuacions.

Contar cun equipo técnico (exe-
cutvo, administratvo, veteri-
nario, de promocion, relacions
publicas, control externo, mar-
cadores de campo e de matadoi-
ros, ...) capaz de levar adiante o
proxecto desde o principio ata
hoxe cos valores, pautas e profe-
sionalidade adecuados.

“0 relevo na
presidencia por Jesus
Gonzalez, para o que sé
teiio boas palabras, foi
un acerto mais. O novo
equipo apostou por unha
lifia de continuidade e
soubo gaiiar a confianza
e o respecto de todos

os axentes do sector e
traballar para conseguir
a dimension atinada en
cada momento. 99

Que o mesmo grupo de profe-
sionais siga hoxe & fronte da IXP
(con moitos e mais esixentes re-
tos) € o exemplo de que as cou-
sas se Txeron e se seguen a facer
correctamente.

Estar sempre & vangarda en inno-
vacion, cuestons técnicas e legais,
e de mercado, en contacto con to-
dos os colaboradores para saber
cOmo actuar en cada momento.

- Ternera Gallega goza, indiscut-
blemente, dunha moi boa imaxe
€ reputacion entre todos 0s seus
publicos de interese. Ser a carne
de vacun de calidade mais reco-
fiecida de Espafia, e un referente
en Europa, € unha responsabi-
lidade, pero tamén un impul-
SO para sair ao exterior. Sei que
ultmamente, ademais de ter
presenza en Portugal e Andorra,
estase facendo un lugar moi ben
considerado en Alemafa. E, se
segue asi, pode conquistar cal-
quera mercado internacional,
especialmente os dos paises da
Unién Europea. Volvo insistr en
que se trata de darlle a dimen-
sion axeitada a cada conxuntura.

- Como fto mais recente, tefio que
referirme & creacion da IXP Vaca
Galega/Boi Galego, que é a evo-
lucién I6xica da Denominacion e
do Consello Regulador para dar
resposta e dimension ao sector,
de acordo cos tempos actuais e
futuros. A integracion, a par que
a diversifcacion do sector de va-
cun de carne, fan mais grande e
valiosa, se cabe, a esencia coa
que naceu Ternera Gallega.

Que supuxo pilotar a

posta en marcha e o
desenvolvemento de
Ternera Gallega durante
once anos?

Supuxo sentmento, responsabili-
dade, traballo e compromiso. Os
anos anteriores e a primeira etapa
de Ternera Gallega foron, como xa
dixen, emocionantes e palpitan-
tes. Unha aventura moi agradecida
porque foi moi ben recibida entre
todos e os apoios vifian de todas
partes. Os gandeiros sabian, repi-
to, como manexar e alimentar os
animais, funcionaban os tratantes,



tamén as feiras... Pero exista o
problema de darlle saida aos be-
cerros en determinadas épocas
do ano nas que mais se produce
e, pola contra, nas que cae, desde
sempre, 0 consumo de carne, onde
0 animal ten que seguir alimen-
tandose e custa cartos. Asi que a
nosa bandeira foi tremendamente
efectva porque dabamos resposta
a este problema. Ternera Gallega
canalizaria esta circunstancia cun
indicatvo recofiecible, recofiecido
e valorado no mercado como co-
rrespondia. Foi facil e o apoio foi
masivo. Nese momento, no que
todo ia a favor, habia unha ameaza
que vifia de fora, que tentaba es-
tenderse a Espafia, e que xa anos
atras, polos anos 30, xurdira en
EE.UU., da carne hormonada e con
clembuterol. Habia que contraata-
car. Ternera Gallega tfia o deber
de marcar a diferenza con esas
malas practcas, apostando pola
maxima calidade do noso produ-
to e polo control integral de toda
a cadea, desde o animal ao prato.

Que considera que aporta

a recente creacion da

IXP Vaca Galega/Boi
Galego para o sector de
vacun de carne da nosa
Comunidade?

E, como xa dixen antes, a natural
evolucién dun sector maduro e
profesional e a maneira adecuada
de buscar dimension e integrar a
todo o sector.

“Galicia non sabe
vender, pero Ternera
Gallega si soubo. Digo
isto porque Ternera
Gallega fixo durante
anos un gran traballo de
promocion. Quen non
recorda aquel slogan tan
potente “Ternera Gallega,
a carne con carné” que
foi durante moitos anos
a frase publicitaria de
cabeceira. Asi conseguiu
crear marca.g9

O mesmo lle corresponde facer
agora & nova IXP. O labor dos técni-
cos, sobre todo os de campo, € fun-
damental para abrir camifio, ainda
que conta cunha gran vantaxe que
vén dada pola magnifca traxecto-
ria de Ternera Gallega e pola sta
masa social de produtores, indus-
tria e consumidores feis. A valori-
zacion e a proteccion da carne de
vaca e de boi producida en Galicia
ten todas as posibilidades de ser un
gran acerto.

Unha vida, longa, dedicada
ao desenvolvemento do
agro galego de seguro

que acumulan un amplo
anecdotario. Comparta con
nos algunhas.

Claro que tefio moitas anécdotas,
pero non son mais ca iso, anécdo-
tas. Son pouco relevantes e o fun-
damental creo que queda exposto.
De todos os xeitos, algunha po-
dovos contar, como por exemplo:
acostumados a encher locais para
expofier o proxecto aos gandeiros,
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consumidores, carniceiros..., inclu-
so nunha charla que me invitaron
a dar no Banco da Nacién en Bue-
nos Aires, no 1995, con motvo da
creacion en Arxentna das Denomi-
naciéns de Orixe, ‘Ternera Gallega,
la carne con carné’, ante mais de
1.000 gandeiros daquel pais, pola
contra atopAmonos na reunién que
convocamos en A Lama, Ponteve-
dra, cun sé asistente, e ademais
era unha sefiora maior que vifia ver
se eramos da Xunta e lle podiamos
pagar unha subvencion que tfia
pendente; ou nas de Monterrei, en
Verin; ou Oimbra, que non apare-
ceu ninguén.

Tamén a que me pasou en Bruxe-
las na primeira xuntanza da EQB,
na que os 11 paises que compo-
filan o logo thamos que expofier
as razons de por qué era necesa-
rio etquetar a carne. Todos iamos
polo mesmo camifio. Cando me
tocou o turno, contei o tema coma
nas reunions que tfiamos cos sec-
tores: que o consumo baixaba
estrepitosamente; que as amas
de casa e asociaciéns de consumi-
dores saian a prensa con queixas
todos os dias; que a carne soltaba
auga na neveira, escuma na sar-
tén, que os maridos non carbura-
ban (vaia frase!!)... O folclore que
se armou na salal!!l. Pero todo que-
dou ai e Ternera Gallega acabou
sendo un referente nas xuntan-
zas trimestrais do Logo EQB, ata o
punto de que na gque tocou orga-
nizar en Santago, o 20 de xufio de
1997, non faltou ninguén. A noite,
despois de ir ver funcionar o Bo-
tafumeiro, obsequidmolos cunha
gueimada e a lenda do conxuro
galego traducido ao inglés. Por
certo que os invitados non cofie-
cian a brebaxe e alguns (e algun-
ha) tveron difcultades para en-
contrar a habitacién do hotel.

Pero se tefio que quedar con al-
gunha volveria a 1970 cando, sen-
do xerente de Feiraco, con outros
executvos de fabricas de piensos,
fomos invitados por unha multna-
cional que comercializaba soia e
cereais, a visitar unha experiencia
que estaban promovendo no Val
do Po, en Italia. Para min ali naceu
Ternera Gallega; porque nada mais
chegar e facer a primeira visita, na
feira de Mddena, e ver mais de 500
tenreiros de multtude de razas to-
dos iguais, modélicos, lustrosos,...
sospeitosos, Txonos recapacitar en
que aquilo era precisamente o que
non se debia facer. Por unha parte
non podia aquela artfcialidade ter
futuro; e por outra non era posible
establecer aquelas pautas nun sis-
tema agricola-gandeiro minifundis-
ta como era o de Galicia. Por unha
vez a secular lacra do minifundio
salvou o vacun de carne de Galicia!!
Despois pasou 0 que pasou e pu-
xémonos a traballar no tema, po-
fiendo 